
VINOS ROSADOS 

CAVA & CHAMPAGNES 

PROVETTO 

JEAN LEON 3055 

MARTIN CODAX 

MIRAVAL STUDIO 

MOËT & CHANDON 

CHIVITE LAS FINCAS 

CAVA TERRER DE LA CREU 

ESPOMOSO ALMA ATLANTICA 

AUDENTIA “VINO DE LA CASA” 

XAREL·LO, PARELLADA Y MACABEO 

RAVENTOS I BLANC DE BLANCS 

RAVENTOS I BLANC DE NIT ROSE 

 
LAMBRUSCO ROSADO GAETANO RIGHI 

4 PASOS 

D.O. CAVA COPA 4,50 € 

CONCA RIU ANOIA 

A.O.C. CHAMPAGNE 

CONCA RIU ANOIA 

D.O. RIAS BAIXAS 

D.O. VALENCIA COPA 3,00 € 

D.O. BIERZO 

LAS TRES RIBERAS 

D.O. PENEDES 

A.O.P. CÔTES DE PROVENCE 

28,00 €

15,00 € 

33,00 € 

70,00 € 

35,00 € 

40,00 € 

20,00 € 

14,00 € 

15,00 € 

19,00 € 

25,00 € 

33,00 € 

19,00 € 

ALBARIÑO 

ALBARIÑO 

100% MENCIA 

VIURA Y ARIEN 

CABERNET SAUVIGNON 

GARNACHA Y TEMPRANILLO 

100% PINOT NOIR (VINO ECOLOGICO) 

CINSAULT, GARNACHA TINTA Y SYRAH 

PINOT MEUNIER, CHARDONNAY Y PINOT NOIR 

XAREL·LO, MACABEO, PARELLADA Y MONASTRELL 

XAREL·LO, PARELLADA, MACABEO Y MALVASIA DE
SITGES

TÍPICO AROMA FLORAL DE VIOLETA Y ROSA, ENRIQUECIDO CON NOTAS FRUTALES DE CEREZA NEGRA Y ARÁNDANO.
IDEAL PARA TODA LA COMIDA, PERO VA ESPECIALMENTE BIEN CON APERITIVOS LIGEROS, PLATOS FRITOS, CARNES
BLANCAS, PESCADO, MARISCOS Y TAMBIÉN CON RISOTTOS. 

LIMPIO Y BRILLANTE. FLORES; CÍTRICOS; FRUTA ROJA. ENTRADA REDONDA; ELEVADA ACIDEZ; POSTGUSTO PERSISTENTE. 

INTENSIDAD MEDIA-ALTA DONDE DESTACAN LAS FRUTAS ROJAS TIPO FRAMBUESAS, FRESA ÁCIDA, CEREZAS CON UNA
NOTA DE FONDO FLORAL. EN BOCA GOLOSO, ENVOLVENTE Y UNA RETRONASAL. 

DE UN HERMOSO COLOR ROSA PÁLIDO, CON REFLEJOS BRILLANTES. EN NARIZ DESTACA POR SU GRAN FRESCOR
MINERAL Y SUS DELICADOS AROMAS A CÍTRICOS. EN BOCA SE MUESTRA EQUILIBRADO, ELEGANTE, PERSISTENTE Y
LARGO. 

AROMA DE INTENSIDAD ALTA, CON RECUERDOS A FRUTILLAS ROJAS SOBRE UN FONDO LÁCTEO Y CON UN TOQUE FINAL
DE PIMIENTA. SABOR INTENSO, PASO DE BOCA ELEGANTE CON UNA BUENA FRUTOSIDAD Y UNA ACIDEZ VIVA. 

ELEGANTE EN NARIZ. ES DE AROMAS DISCRETOS, PERO CON UN SEDUCTOR BOUQUET DE PÉTALOS DE ROSA Y FRUTAS
FRESCAS. LAS FINCAS ES UN ROSADO FRESCO, FRUTAL Y SABROSO, CON UNA AGRADABLE UNTUOSIDAD EN BOCA Y
UNA BONITA ESTRUCTURA. 

D.O. RIAS BAIXAS 



VINOS BLANCOS

VERDEO 

HABLA DE TI 

ANXO MARTIN 

MARTIN CODAX 

ABAD DON BUENO 

RAFAEL CAÑIZARES 

 

TARIMA MEDITERÁNEO 

MOCEN SELECCIÓN ESPECIAL 

PINOT GRIGIO BLANCO 

CASA DEL VALLE CHARDONNAY 

JEAN LEON 3055 CHARDONNAY 

AUDENTIA “VINO DE LA CASA” 

VIÑAS DEL VERO GEWÜRZTRAIMINER 

V. TIERRA DE CASTILLA 

 

D.O. VALENCIA COPA 3,00 € 

D.O. RUEDA COPA 3,70 € 

D.O. RUEDA 

D.O. ALICANTE 

D.O. ALICANTE 

D.O. RIAS BAIXAS 

D.O. SOMONTANO 

D.O. RIBEIRO 

D.O. PENEDES 

D.O. SOMONTANO 

I.G.P. EXTREMADURA 

14,00 € 

15,50 € 

19,00 € 

21,00 € 

3,50 € 15,50 € 

22,00 € 

20,00 € 

26,00 € 

 

26,00 € 

22,00 € 

25,00 € 

22,00 € 

27,00 € 

VERDEJO 

GODELLO 

100% VERDEJO 

100% ALBARIÑO 

SAUVIGNON BLANC 

SAUVIGNON BLANC 

GEWÜRZTRAMINER 

100% CHARDONNAY 

100% SAUVINON BLANC 

MOSCATEL Y MERSEGUERA 

CHARDONNAY (VINO ECOLOGICO) 

TREIXASURA, LOUREIRA Y ALBARIÑO 

VINO EQUILIBRADO CON UNA BUENA ACIDEZ QUE LE APORTA FRESCURA. PASO FÁCIL Y FINAL LIMPIO Y LARGO. 

ENVOLVENTE, FRESCO Y CON BUEN EQUILIBRIO. LA RETRONASAL RECUERDA LA NOTA DE LA FRUTA CÍTRICA MADURA.

AROMA CON RECUERDOS DE FRUTA TROPICAL CON INTENSIDAD ALTA. SABOR DELICADO, FRUTOSO Y MUY
REFRESCANTE. 

FRAGANTE, LIMPIO Y FRESCO, CON NOTAS VEGETALES, ESPECIADAS Y FRUTALES. EN BOCA ES SEDOSO Y CON FINA
ACIDEZ FRUTAL. 

VERDE BRILLANTE CON MAGNÍFICOS MATICES ORO. INTENSO AROMA VARIETAL CARACTERÍSTICO DE LA SAUVIGNON
BLANC, CON TOQUES DE ESPÁRRAGO Y MANGO. 

AROMAS FLORALES PROPIOS DE LAS VARIEDADES MEDITERRÁNEAS. EN NARIZ NOS OFRECE FLORES BLANCAS. EN
BOCA EXPRESIVO Y EQUILIBRADO. 

INTENSIDAD MEDIA ALTA. BOCA CREMOSA, CON VOLUMEN DE LONGITUD. EN RETO DESTACAN LAS HIERBAS
AROMÁTICAS Y FLORES BLANCAS. 

LIGERO, EQUILIBRADO, CON ACIDEZ MODERADA, SABOR TANTO DE MANZANA Y PERA COMO DE CÍTRICOS Y POMELO,
COMPLEMENTADO CON NOTAS DE MIEL Y MINERALES. RECOMENDABLE PARA MARISCO, CHAMPIÑONES, COMIDA
VEGETARIANA Y APERITIVOS.

EN LA FASE VISUAL NOS OFRECE UN BRILLANTE COLOR AMARILLO CON TONOS VERDOSOS. NOS BRINDA UNA MARCADA
UNTUOSIDAD TANTO EN EL ATAQUE COMO EN EL PASO DE BOCA COMPLEMENTADA CON PERSISTENCIA Y LONGITUD.
DE AROMA INTENSO. 

ORO PAJIZO CON TONOS VERDOSOS ALTOS Y BRILLANTES. DESTACAN LOS AROMAS A RUTAS TROPICALES, SOBRE TODO,
POMELO Y MELOCOTÓN. GOLOSO, SECO, EQUILIBRADO. 

EN NARIZ ES COMPLEJO Y ELEGANTE CON AROMAS FLORALES. EN BOCA ES MUY UNTUOSO, CORPULENTO, CON BUENA
ESTRUCTURA Y ACIDEZ FINAL. 

POTENCIA AROMÁTICA; FRUTA TROPICAL; MELOCOTÓN BLANCO; HINOJO. ENTRADA FRESCA; ELEVADA ACIDEZ;
POSTGUSTO LARGO Y PERSISTENTE.

MUY INTENSO EN NARIZ CON AGRADABLES AROMAS QUE RECUERDAN LAS FRUTAS TROPICALES. EN BOCA ES AMPLIO,
SUAVE, PERSISTENTE, UN VINO MUY EQUILIBRADO. 



VINOS TINTOS 

PICARO 

ALMANOVA 

CELESTE ROBLE 

SERICIS BOBAL 

CASA DE LA SEDA 

SERICIS MONASTRELL 

NERO D’AVOLA TINTO 

CERRO AÑÓN CRIANZA 

CHIANTI FIASCO D.O.C.G 

CARRAMIMBRE CRIANZA 

ALTOS IBERICOS CRIANZA 

NOMES GARNACHA NEGRA 

CARMELO RODERO RESERVA 

AUDENTIA (VINO DE LA CASA) 

 

LAMBRUSCO TINTO GAETANO RIGHI 

D.O. RIBERA DEL DUERO 

D.O. VALENCIA COPA 3,00 € 

 
D.O.CA. RIOJA COPA 4,00 € 

D.O. RIBERA DEL DUERO COPA 4,20€ 

D.O. UTIEL-REQUENA 

D.O. ALICANTE 

D.O. CA. RIOJA 

D.O. UTIEL-REQUENA 

 
D.O. RIBERA DEL DUERO 

D.O. FLORENCIA 

D.O. RIBERA SACRA 

D.O. TORO 

D.O. EMPORDA 

14,00 € 

15,00 € 

19,00 € 

18,00 € 

32,00 € 

20,00 € 

23,00 € 

23,00 € 

22,00 € 

30,00 € 

55,00 € 

25,00 € 

25,00 € 

24,00 € 

22,00 € 

MENCÍA 

 TINTO FINO 

100% BOBAL 

100% BOBAL 

TEMPRANILLO 

TINTA DE TORO 

GARNACHA NEGRA 

100% MONASTRELL 

100% PETIT VERDOT 

85% SANGIOVESE, 10% MERLOT Y 5% CANNAIOLO 

90% TINTA DEL PAÍS Y 10% CABERNET SAUVIGNON 

TINTA DEL PAIS 90% Y CABERNET SAUVIGNON 10% 

TEMPRANILLO 90%, GARNACHA 5%, MAZUELO Y GRACIANO 5% 

AROMA A FRUTA FRESCA MADURA CON FONDO DE AROMAS CÍTRICOS Y VAINILLA. SABOR FRESCO, ELEGANTE, CON
BUEN PESO EN FRUTA Y ACIDEZ EQUILIBRADA.

NARIZ DE GRAN SUTILEZA CON AROMAS A FRUTAS MADURAS MUY BIEN CONJUNTADAS CON LA CRIANZA EN MADERA,
QUE NOS LLEVA A AROMAS ESPECIALES (VAINILLA, CANELA) HASTA EL ESTIMULANTE AROMA DE CAFÉ O TOSTADOS. 

BUQUET INTENSO CON NOTAS FRUTALES DE CIRUELAS FRESCAS, CEREZAS NEGRAS BIEN COMBINADAS CON
AGRADABLES SABORES DE PIMIENTA NEGRA Y ESPECIAS. MARIDA BIEN CON CARNES, ARROCES, PASTA Y PIZZA. 

PREDOMINAN LOS AROMAS FRUTALES QUE RECUERDAN A FRUTAS DEL BOSQUE, MEZCLADO CON HIERBAS
AROMÁTICAS, VIOLETAS, Y ESPECIAS COMO EL AZAFRÁN. CON BUENA ACIDEZ Y FRESCOR.

CON UNA BREVE CRIANZA DE 3 MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCÉS, AMERICANO Y EUROPEO. ES UN VINO TINTO
LLENO DE MATICES, DONDE SE PUEDE PERCIBIR DE MANERA MAGISTRAL. 

AROMAS FRUTALES QUE PRECEDEN A LOS ESPECIADOS, DAN PASO CON EL TIEMPO A UNA MAYOR COMPLEJIDAD
AROMÁTICA, COMO LAS GRANDES AÑADAS DE RIOJA. EN BOCA PRESENTA MUY BUENA ESTRUCTURA. 

EN CAPA FINA PREDOMINAN LOS VIOLÁCEOS. AROMAS MUY INTENSOS DE ESPECIAS. LA ENTRADA ES FUERTE, DONDE
SE NOTAN LOS TANINOS PARA POSTERIORMENTE DEJAR UN BUEN PASO EN BOCA. 

COMPLEJO Y DE GRAN PERSONALIDAD ELABORADO EN EL EMPORDÀ CON UVAS DE VIÑEDOS DE ENTRE CINCUENTA Y
SESENTA AÑOS DE EDAD. 

AROMA DE INTENSIDAD ALTA, RESALTANDO LA FRUTA MUY MADURA SOBRE UN FONDO DE ROBLE TOSTADO DE GRAN
ELEGANCIA. DE SABOR CARNOSO, COMPLEJO, CON PASO DE BOCA UNTUOSO, TANINOS EQUILIBRADOS Y UN FINAL
TORREFACTO. 

NARIZ FRANCA E INTENSA DE FLORES BLANCAS Y FRUTOS ROJOS. LA ENTRADA EN BOCA ES FRESCA Y ATERCIOPELADA,
CON UN RECORRIDO LARGO EN EL QUE SE EXPRESA LA FINURA Y SUAVIDAD DE SUS TANINOS. 

ESPUMOSO DE PERLADO FINO CON INTENSOS AROMAS DE CEREZA Y ESPECIAS, DE SABOR
AMABLE, ARMONIOSO Y MUY AGRADABLE. 

ES UN VINO EXPRESIVO, EQUILIBRADO Y FRESCO. ESTA AÑADA MUESTRA ELEGANTES AROMAS A FRUTOS NEGROS CON
NOTAS MINERALES DEL TERRUÑO. EN BOCA ES ÁGIL Y FRESCO. 

SEMISECO CON ACIDEZ MODERADA, SEDOSO EN BOCA, PERO CON CUERPO Y CON SABOR DE
FRUTOS ROJOS, LIGERO TOQUE ESPECIADO Y PLACENTERO FINAL DULCE-AMARGO.
RECOMENDABLE CON TERNERA, CORDERO Y PASTAS.

UN AROMA PROFUNDO Y COMPLEJO, RECORDANDO A FRUTILLAS DEL BOSQUE SOBRE UN FONDO BALSÁMICO DE
TOFFEE Y VAINILLA, Y UN SABOR FRESCO, DENSO Y CARNOSO, CON TANINOS REDONDOS Y POSTGUSTO MUY LARGO. 

COLOR AMORATADO CON GRAN CAPA, LO QUE DENOTA SU JUVENTUD. DESTACAN AROMAS DE FRUTAS, GOMINOLAS Y
MERMELADA DE MORA, MUY BIEN MATIZADOS CON UN TOQUE DE REGALIZ. BOCA INTENSA Y POTENTE, CON UNA
ENTRADA MUY AGRADABLE GRACIAS A SU CARÁCTER DULCE. 

ARZUAGA CRIANZA D.O. RIBERA DEL DUERO 43,00 € 
100% TEMPRANILLO

 16MESES DE CRIANZA EN ROBLE FRANCÉS. EN PRINCIPIO DESTACAN LOS AROMAS A FRUTAS BIEN MADURAS, PERO AL
SER UN VINO MUY EVOLUTIVO CAMBIA RADICALMENTE HACIA FLORES, PÉTALOS SECOS. DESPUÉS DE UN TIEMPO
SUGIERE A HIERBAS DE PROVENZA.




