TAPAS Y BOCADOS

zum Beginn

(;hNZELIGE KARTOFFELN 4,;\
mit rotem Mojo

SCHINKENKROKETTEN ()@2 12

(6 Einheiten)

STEINPILZKROKETTEN‘D £ 12

(6 Einheiten)

KESEPLATTE® O 16
verschiedene K#dsespezialititen

Koreanische Tempura-Garnelen(/ @6 15
Mit aromatischer Marillenkonfitiire.
FOCACCIA PO 7,5
Mit Knoblauch, Mozzarella und
\Eflbgetrockneten Tomaten A//

GESCHMACK AUF DEM TISCH.
zum Genieflen

OCTOPUS IM STIL VON EL ARCO 20

Mit siiBkartoffelcreme.

FOIE GRAS MOUSSE VIRUTAS (7 15

auf Birnenscheiben, Honig und Pl&tzchen.
RINDERFILET-CARPACCIO @ ) (@ 17
Triiffel$1, Parmesanraspel, Kiirbiskerne und
Rucola.

LACHS-CARPACCIO @O O® 15
Lachs, Zitronenvinaigrette, Wasabi-Mayonnaise.
KALBFLEISCH IN THUNFISCHSAUCE @O 16
Thunfisch, Eier, Mayonnaise, Kapern und
Brunnenkresse.

WORZIGE KNOBLAUCHCREVETTEN@® 15 ()
Knoblauch, Chili und Brandy. =
MUSCHELN IN WEISSWEINSAUCE T 13
MUSCHELN MIT TOMATENSAUCE T, 14

UND SCHARFER SAUCE

RINDERLENDEN-TARTAR 0 : 18

Mit Parmesan-Eiscreme

UNSERE BURRATAS
Eine abweichende Note

BURRATA MELANZANA ARROSTO
Mit ger6steten Auberginen

BURRATA MIT PARMASCHINKEN
Mit Schinken und Trauben.

-

()1@14‘\

BURRATA MIT TOMATEN UND SARDINEN @@ 15

Mit Tomaten und gerducherten Sardellenfilets

00 15

o ALS BEILAGE EIGNET SICH FOCACCIA HERVORRAGEND.

J

SALATE
eine frische Nuance

ZIEGENKASESALAT

00 14

Mezclum, Kirschtomaten, Honig-Dill-Vinaigrette, und

Feigen.

CAESAR-SALAT ®OOGO 16

Salatherzen, Sardinen, Guanciale und Korallenhuhn.

THUNFISCHBEAUCHSALAT
Mit rosa Tomaten.

o

KINDER
fiir die Kinder

HAHNCHENNUGGETS MIT POMMES FRITES (7

NUDELN MIT TOMATENSAUCE ODER SAHNE (2

NUDELN MIT BOLOGNESESAUCE (D@

PIZZA MARGARITA‘?(3
Tomatensauce und Mozzarella.

BEGLEITEN
Armaturen

15

O 7

11

PFANKE (1,2 GLUTENFREIE PFANNE @

ALTOLI-EROT MIT GERTEBENEN TOMATEN.®O &

GLUTENFREIES BROT MIT AIOLI @ €«

UND GERIEBENEN TOMATEN.
CHIPS (@

GROSSE POMMES (2

GRUNER SALAT (%)
ZUSKTZLICHE MAYONNAISE
EXTRA AIOLI &4Q)



GEFULLTE TEIGWAREN
Auch glutenfreie Alternativen
RAVIOLIS DI FRUTTI DI MARE @ © 17

Meeresfriichte-Ravioli in einer Sahnesauce mit Garnelen, Lauch und Tomaten.

RAVIOLI DUE SAPORI M © 18,5

Kalbsbdckchen und Butternusskiirbis mit Butter, Salbei und Spinatcreme.
SUSSKARTOFFEL-GAMBAS-RAVIOLI @ O 18

Mit Pesto und halbgetrockneten Tomaten.

RAVIOLI AL TARTUFOQ@(} 16

Mit Parmesan und Triiffelcreme.

LASAGNA BOLONESE C@@ (7] 15

Bolognesesauce, Kidse und Bechamelsauce.

Lasagfia VEGANA DE) 13

Kiirbis, Zucchini, Karotte und Brokkoli.
TROCKENE PASTA

Auch glutenfreie Alternativen fRe%

LINGUINE AL FRUTTI DI MARE DO 17
Tomatensauce, Garnelen, Tintenfisch und Muscheln.
TAGLIATELLE ALLA CARBONARA ‘) Q@ 14
Guanciale, Ei, Zwiebel und Parmesan.

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESEQ?‘) 13
Bolognese-Sauce.

GNOCCHI AL DISARONNO @ O 13
Sahne, Spargel, Serrano-Schinken und Disaronno.
CASARECCE AL SALMONE ¢ ():’ 15
Brokkoli, Kirschtomaten, Zwiebeln, Sahne und Tomaten.
PACCHERI ARABBIATA CON BURRATA 0 @ 18

Tomaten, schwarze Oliven, Kirschtomaten, Kapern und wiirzig.

MEER UND LANDWIRTSCHAFT

Wie Sie es wiinschen

LACHSFILETOQ @ O 21

Fenchel mit Cava und Mandelsauce.

DORADE-LENDE (%) 22

Frisches Gemiise und Kartoffelpiiree mit Zitrone.

GEGRILLTER TINTENFISCH 24

Frisches Genmiise, griine Sauce mit Limette, Koriander und Knoblauch.
THUNFISCH-TATAKI®) @ € 24

Kartoffelpii mit Zitro d Pico de Gallo.
ar e-piizee ot tirome dn e ¢ va P.P.P.: Preis pro Person.

CHATEAUBRIAND (500 G RINDERFILET) @ O 37 pro Person*
Sautiertes Gemiise und Pilze, Pommes Frites, Rossini-Sauce und Pfeffersauce. Mindestens 2 pro Portion.

SCHWEINEFILET (317 20
Casarecce mit SiiBkartoffelpiiree und Pedro-Jiménez-Sauce.

RINDERFILET o 29
Auf geschmorten Champignons und karamellisierten Zwiebeln mit Rossini-Sauce.

ENTRECOTE 300 G () 26
Sautiertes Gemiise, Sauce nach Wahl: Champignons oder Pfeffer.

ALLE FLEISCH- UND FISCHGERICHTE WERDEN MIT POMMES FRITES ODER SALZKARTOFFELN SERVIERT.



EN
KREN S

PIZZAS
'~ &6\
Fragen Sie nach unserem glutenfreien Teig. 9

Wihlen Sie Ihren Teig: WURZIGE TOMATE, GLUTENFREI + 1,50 €

PIZZA NAPOLETANA O @ 13
Tomatensauce, frischer Mozzarella und Basilikum.

PIZZA PEPPERONI @ 0Empfoh1en mit einer wiirzigen Tomatensauce 13
Tomatensauce, Mozzarella und Peperoni.

PIZZA PROSCIUTTO @0 16
Tomatensauce, Mozzarella, Serranoschinken,

Kirschtomaten, Parmesan, Rucola und Balsamico-Essig.

PIZZA VEGETARIANA %@ 13

Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebeln, Zucchini,
Paprika, Auberginen und Champignons.

PIZZA EL ARCO ©O (D Empfohlen mit einer wiirzigen Tomatensauce 15
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Ziegenk#dse und Ei.

PIZZA CAPRESE @ O 14
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Balsamico-Essig,
Kirschtomaten und frische Mozzarella.

PIZZA DI MARE m Empfohlen mit einer wiirzigen Tomatensauce 16

Tomatensauce, Mozzarella, Garnelen, Tintenfisch und Muscheln.

PIZZA DE BRESAOLA Y BURRATA QO @ 19

Tomatensauce, Mozzarella, Burrata, Bresaola, Cashewkerne,
Rucola und halbgetrocknete Tomaten.

PIZZA 5 FORMAGGI MO 14
Tomatensauce, Mozzarella, Ziegenkdse, Cheddar, Gorgonzola und Parmesan.

PIZZA CAMPERA PO 16

Tomatensauce, Mozzarella, Ei, karamellisierte Zwiebeln, Ginselebermousse, Rucola
und Friichte.

PIZZA BARBACOA @O 15
Tomatensauce, Barbecuesauce, Mozzarella, Zwiebeln, Speck und Fleisch.

PIZZA AL TONNO PO Enpfohlen mit einer wiirzigen Tomatensauce 13
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, schwarze Oliven, Zwiebeln und

Tomatenscheiben.

PIZZA HAWAII 1'% 13
Tomatensauce, MozZarella, Schinken und Ananas.

PIZZA CARBONARA QD() 14
WeiBe Basis, Ei, Speck und Portobello-Pilz.

PIZZA CON PESTO @O0 17

WeiBe Basis mit Pesto, Mozzarella, Mortadella, halbgetrockneten
Tomaten, Pistazien, Burrata, Basilikum6él und Brunnenkresse.

ZUSATZLICHE ZUTATEN 2 Thunfisch, Sardellen, Mozzarella, Schinken, Peperoni, Ei, Ziegenkise,
Gorgonzola, Champignons

ZUSATZLICHE ZUTATEN 3 FRISCHER MOZZARELLA, Serrano-Schinken

ZUSATZLICHE ZUTATEN 5 BURRATA



	



