
CROQUETTES AU JAMBON

CROQUETTES AUX CÈPES

CARPACCIO DE FILET DE BŒUF

CREVETTES PIMENTÉES À L'AIL

NUGGETS DE POULET ACCOMPAGNÉS DE FRITES

CREVETTES TEMPURA À LA CORÉENNE
Avec de la confiture d'abricots relevée.

PLATEAU DE FROMAGES RAFFINÉS

BURRATA ACCOMPAGNÉE DE JAMBON DE PARME

FRITES GÉNÉREUSES

sélection de fromages SALADE AU FROMAGE DE CHÈVRE

MOULES À LA SAUCE TOMATE ET SAUCE
ÉPICÉE

MOULES AU VIN BLANC

CARPACCIO DE SAUMON FRAIS

VEAU À LA SAUCE DE THON

VIRUTÉS DE MOUSSE DE FOIE GRAS

PÂTES À LA SAUCE BOLOGNAISE RAFFINÉE

PIZZA MARGARITA

SALADE CÉSARFOCACCIA

BURRATA ACCOMPAGNÉE DE TOMATES ET
DE SARDINES

SALADE DE THON À LA VENTRÈCHE

FRITES

MAYONNAISE ADDITIONNELLE

PAIN À L'AÏOLI ET TOMATE RÂPÉE

PAIN SANS GLUTEN

POMMES DE TERRE FRIPÉES

Huile de truffe, copeaux de parmesan,
graines de courge et roquette.

PAIN

SALADE VERTE RAFFINÉE

accompagner
ACCESSOIRES

S a u m o n ,  v i n a i g r e t t e  a u  c i t r o n ,
m a y o n n a i s e  a u  w a s a b i .

Ail, piment et cognac.

M a y o n n a i s e  d e  t h o n  e t  d ' œ u f s ,
c â p r e s  e t  c r e s s o n .

PÂTES À LA SAUCE TOMATE OU À LA CRÈME

Sauce tomate et fromage mozzarella.

ENFANTS
pour les enfants

Mezclum, tomates cerises, vinaigrette au
miel et à l'aneth et figues.

SALADES
une note de fraîcheur

TAPAS Y BOCADOS
Pour débuter

SAVEUR À LA TABLE
pour tirer parti

CONTENANT ADDITIONNEL À EMPORTER

NOS BURRATAS

BURRATA  MELANZANA ARROSTO

Une approche distincte

IL EST CONSEILLÉ DE SERVIR AVEC DE LA FOCACCIA.

avec des aubergines rôties

avec des tomates et des sardines fumées

avec du jambon et des raisins.

OCTOPUS DANS LE STYLE D'EL ARCO
Avec de la crème de patate douce.

Cœurs de laitue, sardines, guanciale
et poulet corail.
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PAIN SANS GLUTEN ACCOMPAGNÉ
D'AÏOLI ET DE TOMATE RÂPÉE.
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TARTARE DE SURLONGE DE BŒUF
Avec de la glace au parmesan

l8

Avec une tomate rose.
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PÂTES GARNIES

RAVIOLI  AL TARTUFO 
Avec du parmesan et de la crème de truffe.

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE 
Sauce bolognaise.

GNOCCHI AL DISARONNO

LASAGÑA BOLOÑESE 
Sauce bolognaise, fromage et crème béchamel.

LINGUINE AL FRUTTI DI MARE
Sauce tomate, crevettes, calamars et moules.

MER ET ENTREPRISE 
Comme vous le souhaitez.

CALMARS GRILLÉS.
L é g u m e s  f r a i s ,  s a u c e  v e r t e  a u  c i t r o n  v e r t ,  c o r i a n d r e  e t  a i l .

Légumes frais accompagnés d'une purée de pommes de terre au citron.
FILET DE DORADE 

FILET DE SAUMON FRAIS  
Fenouil au cava et sauce aux amandes.

TOUTES LES VIANDES ET POISSONS SONT SERVIS AVEC DES FRITES OU DES POMMES DE TERRE SAUTÉES.

TAGLIATELLE ALLA CARBONARA
Guanciale, œuf, oignon et parmesan.

Lasagña VEGANA 

RAVIOLI DUE SAPORI 

PÂTES SÈCHES

OPTIONS SANS GLUTEN DISPONIBLES ÉGALEMENT.

RAVIOLIS DE PATATES DOUCES ET DE GAMBAS  
avec du pesto et des tomates semi-séchées.

OPTIONS SANS GLUTEN DISPONIBLES ÉGALEMENT.

TATAKI DE THON
Purée de pommes de terre au citron et pico de gallo.

Joue de veau et courge musquée avec beurre, sauge et crème d'épinards.

CASARECCE AL SALMONE 

CHATEAUBRIAND (500 G DE FILET DE BŒUF)
Légumes et champignons sautés, frites, sauce Rossini et sauce au poivre. Minimum 2 portions. 

FILET DE BŒUF 
Sur des champignons braisés et des oignons caramélisés avec une sauce Rossini.

ENTRECÔTE DE BOEUF 300
GLégumes sautés, sauce au choix : champignons ou poivrons.

FILET DE PORC 
Casarecce accompagnées de purée de patates douces et de sauce Pedro Jiménez.

PACCHERI ARABBIATA CON BURRATA

P.P.P. : Coût par personne.

RAVIOLIS DI FRUTTI DI MARE 
Raviolis aux fruits de mer à la crème, avec des crevettes, des poireaux et une sauce tomate.

Crème, asperges, jambon serrano et Disaronno.

B r o c o l i ,  t o m a t e s  c e r i s e s ,  o i g n o n ,  c r è m e  e t  t o m a t e .

Tomates, olives noires, tomates cerises, câpres et épices. 
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Citrouille, courgette, carotte et brocoli.
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PIZZAS
Renseignez-vous sur notre pâte sans gluten.

PIZZA NAPOLETANA
Sauce tomate, mozzarella fraîche et basilic.

PIZZA PEPPERONI
Sauce tomate, mozzarella et pepperoni.

PIZZA PROSCIUTTO
Sauce tomate, mozzarella, jambon Serrano, tomates cerises, parmesan, roquette
et vinaigre balsamique.

PIZZA EL ARCO
S a u c e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  b a c o n ,  f r o m a g e  d e  c h è v r e  e t  œ u f .

PIZZA CAPRESE
Sauce tomate, mozzarella, roquette, vinaigre balsamique, tomates
cerises et mozzarella fraîchement préparée.

PIZZA DI MARE
Sauce tomate, mozzarella, crevettes, calmars et moules.

PIZZA DE BRESAOLA Y BURRATA
Sauce tomate, mozzarella, burrata, bresaola, noix de cajou, roquette et tomates séchées.

PIZZA 5 FORMAGGI
Sauce tomate, mozzarella, fromage de chèvre, cheddar, gorgonzola et parmesan.

PIZZA CAMPERA
Sauce tomate, mozzarella, œuf, oignon caramélisé, mousse de foie, roquette et fruits.

PIZZA BARBACOA
Sauce tomate, sauce barbecue, mozzarella, oignon, bacon et viande hachée.

PIZZA AL TONNO
Sauce tomate, mozzarella, thon, olives noires, oignons et rondelles de tomates.

PIZZA HAWAII
Sauce tomate, mozzarella, jambon et ananas.

PIZZA VEGETARIANA
Sauce tomate, mozzarella, oignon, courgette, poivron, aubergine et champignons.

PIZZA CARBONARA
Base blanche, œuf, bacon et champignon portobello.

Choisissez votre pâte : TOMATE ÉPICÉE, SANS GLUTEN + 1,50€

Recommandé avec une base de tomates relevées.

Recommandé avec une base de tomates relevées.

Recommandé avec une base de tomates relevées.

Recommandé avec une base de tomates relevées.

PIZZA CON PESTO

Thon, anchois, mozzarella, jambon, pepperoni, œuf,
fromage de chèvre, gorgonzola, champignons

INGRÉDIENTS ADDITIONNELS 2

INGRÉDIENTS ADDITIONNELS 5 BURRATA
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Base blanche agrémentée de pesto, mozzarella, mortadelle, tomates semi-

séchées, pistaches, burrata, huile de basilic et cresson.

 INGRÉDIENTS ADDITIONNELS 3 MOZZARELLA FRAÎCHE, jambon de serrano


	



