TAPAS Y BOCADOS

pour commencer

/ngMES DE TERRE RIDEES 4,;\\
avec de la sauce mojo rouge.
CROQUETTES DE JaMBoN ©O@ 12
Confiture de poivrons.(6 unités)
CROQUETTES DE CEPEs @@ 12
Confiture de figues.(6 unités)
PLATEAU DE FROMAGESQ @ 16

Parmesan, fromage Manchego semi-affiné, fromage de
chevre, fromage Gorgonzola et fromage Taleggio,
CREVETTES TEMPURA CORE/IENNESOv};‘g; @15
Avec de la confiture d'abricots epicée.
FOCACCIA @ O 7.5
a 1'ail, a la mozzarella et aux tomates
semi-séchées.

4 )

NOS BURRATAS
Une touche différente

BURRATA MELANZANA ARROSTOQ () 14
avec des aubergines grillées.

BURRATA POMODORO CON SARDINA()CD 15
avec des tomates et des sardines
fumées.

BURRATA CON PROSCIUTTO DI parRMA OO 16
avec du jambon et des raisins.

IL EST RECOMMANDE D'ACCOMPAGNER LA FOCACCIA.

J
SAVEUR SUR LA TABLE
profiter
POULPE, STYLE EL ARCO 2

Avec creme de pommes de terre, poivrons
grillés et sauce sobrasada.

VIRUTAS DE MOUSSE DE FOIE-GRASS ¥~() 16
sur des tranches de poire, du miel et des

biscuits.
CARPACCIO DE FILET DE BEUF 00M 1s
Huile de truffe, copeaux de parmesan,

graines de courge et roquette.

CARPACCIO DE THON Q@®&OO® 16
Thon, vinaigrette au citron, mayonnaise au

wasabi.

TARTARE DE SURLON DE BEUF OE 19
Avec de la glace au parmesan

VITELLO TONNATO @CO@ 16
Mayonnaise au thon et aux cufs,
cidpres et cresson.

CREVETTES PIUMENTEES A L'AIL @O 15
Ail, piment et brandy.

MOULES AU VIN BLANC ET() € 13
SAUCE AUX

MOULES A LA SAUCE TOMATE ET PIQUANTE (7) €] 14

- J

SALADES
une touche de fraicheur

SALADE DE FROMAGE DE CHEVREWOO 16

Mélange de salades vertes, tomates cerises,
vinaigrette au miel et a 1'aneth, et figues.

SALADE CESAR ®OCOQ 17
Ceurs de laitue, sardines, guanciale, sauce César et
poulet Coral.

SALADE DE VENTRE DE THON (o] 16
Avec des tomates

roses.

ENFANTS
pour les petits

NUGGETS DE POULET AVEC FRITES @ s
PASTA AL POMODORO O NATA PO 7
PASTA CON SALSA BOLOGNESE @@ 8
PIZZA MARGHERITA @O 11

Sauce tomate et mozzarella.

RACCORDS
pour accompagner

PORLE @1,2 PAN SANS GLUTEN (@) 1,5
PATN AVRC ATOLT ET TOMATES RAPEES D @) €9 2,2
PAIN SANS GLUTEN ~AVEC (32 2.5
ATOLI ET TOMATES RAPEES

PUCES @ 3

GRANDES FRITES (D 4,2

SALADE VERTE (/) 6

MAYONNAISE (0,5

ATOLI SUPPLEMENTAIRE™@ 1

SAUCE SUPPLEMENTAIRE 2

SALADE 0U LEGUMES
SUPPLEMENTAIRES + 3

CONTENANT A EMPORTER SUPPLEMENTAIRE Q.5



KEN &

PATES FARCIES
Des options sans gluten sont également disponibles. 53

RAVIOLI DI AGNELLO 0 20
Raviolis d'agneau a la purée de pommes et a la mistela.

RAVIOLI DUE SAPORI 0 19
Joues de beuf et potiron au beurre, a la sauge et au fromage frais.

RAVIOLIS A LA PATATE DOUCE ET AUX @O0 18

CREVETTES
avec du pesto et des tomates semi-séchées.

RAVIOLI AL TARTUFO @O 17
Avec creme de parmesan et truffe.

LASAGNA BOLOGNESE 000 15
Sauce bolognaise, fromage et creme béchamel.

LASAGNES AUX LEGUMES DE SAISON o0 13
PATES SECHES

Des options sans gluten sont également disponibles.gg
LINGUINE AT FRUTTI DI MARE 20 18 |4
Sauce tomate, grosses crevettes, calamars et moules.
SPAGHETTI ALLA CARBONARA (3 Josly, 15
Guanciale, euf et parmesan.
TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE 20 14
Sauce bolognaise.
TROFIE AL SALMONE 00 15

Brocoli, tomates cerises et oignon.

PACCHERI ALL "ARRABBIATA CON BURRATA (3 X0 18
Tomates, olives noires, tomates cerises, cipres et piment.

MER ET FERME

A votre goiit

FILET DE SAUMON SO0 23
Creme de courgettes avec creme et sauce beurre blanc.

FILET DE DORADE @O 24
Légumes frais et purée de pommes de terre au citron.
CALAMARS GRILLES 5
Légumes de saison, salsa verte au citron vert, a la coriandre et a 1'ail.
TATAKI DE THON @ QO 26

Purée de pommes de terre au citron et pico de gallo.

CHATEAUBRIAND (500 G DE FILET DE BEUF) @ @ 38 p.p.p* PPP : Prix par personne.

Légumes de saison et champignons sautés, frites, sauce Rossini et
sauce au poivre. Minimum 2 personnes.

FILET DE PORC (1 12 21
Trofie avec compote de pommes et sauce Pedro Jiménez.
FILET DE BGEUF () 32

Sur un 1it de champignons braisés et d'oignons caramélisés, nappé
de sauce Rossini.

ENTRECOT ANGUS 300 ¢ @O A 29 .
Avec une creme de poivrons rouges rétis et de shiitakes, une sauce a

1'ail et au poivre et une touche de miso
(TOUTES LES VIANDES ET TOUS LES POISSONS SONT SERVIS AVEC DES FRITES QU DES POMMES DE TERRE ET DU SEL)



PIZZAS

Renseignez-vous sur notre pate sans gluten.
Choisissez votre pite : TOMATE EPICEE, SANS GLUTEN + 1,50 €

PIZZA NAPOLETANA ()Q? 13
Sauce tomate, mozzarella fraiche et basilic.
PIZZA PEPPERONI (P @Recomnmandé avec une base de tomates épicée 13

Sauce tomate, mozzarella et pepperoni.

PIZZA PROSCIUTTO Q?() 16
Sauce tomate, mozzarella, jambon Serrano, tomates cerises, parmesan, roquette et vinaigre

balsamique.

PIZZA VEGETARIANA DO 14
Sauce tomate, mozzarella, oignon, courgette, poivron, aubergine et champignons.

PIZZA EL ARCO @@ D Recomnandé avec une base de tomates épicée 15
Sauce tomate, mozzarella, bacon, fromage de chevre et euf.

PIZZA CAPRESE @ O 15
Sauce tomate, mozzarella, roquette, vinaigre balsamique, tomates cerises et mozzarella fraiche.

PIZZA FRUTTI DI MARE m Recommandé avec une base de tomates épicée ry
Sauce tomate, mozzarella, grosses crevettes, calamars et moules.

PIZZA DE BRESAOLA Y BURRATA QO @ 19
Salsa de tomate, mozzarella, Burrata, bresaola, anacardos, rucula et tomate semi seco.

PIZZA 5 FORMAGGI DO 15
Sauce tomate, mozzarella, fromage de chevre, cheddar, gorgonzola et parmesan.
PIZZA CAMPERA MO 17
Sauce tomate, mozzarella, euf, oignon caramélisé, mousse de foie gras, roquette et poire.
PIZZA BAREBACOA @O 15

Sauce tomate, sauce barbecue, mozzarella, oignon, bacon et viande.

PIZZA AL TONNO (AEQQ Recomnmandé avec une base de tomates épicée 14
Sauce tomate, mozzarella, thon, olives noires, oignons et tranches de tomates.

PIZZA HAWAII (

Sauce tomate, mé%§Zrella, jambon et ananas. 14
PIZZA CARBONARA O 14
Base blanche, euf, bacon et champignon.

PIZZA CON PESTO @OO 17

Base blanche avec pesto, mozzarella, mortadelle, tomates semi-

séchées, pistaches, burrata, huile de basilic et cresson.

INGREDIENTS SUPPLEMENTATRES: Thon, anchois, mozzarella, jambon, pepperoni, euf, champignons. 2
INGREDIENTS SUPPLEMENTAIRES: Mozzarella fraiche, jambon Serrano, fromage de chévre, Gorgonzola. 3
INGREDIENTS SUPPLEMENTAIRES: Burrata, crevettes, saumon fumé.5

DESSERT

TIRAMISUOO® 8
CREME CATALANE @ @ 6.5
TARTE CAPRESE A LA GLACE AUX NOISETTES.DO O 8

GATEAU AU FROMAGE, GATEAU AU FROMAGE MOELLEUX AU © @ 8
GORGONZOLA ET GLACE AUX BISCUITS

PI7ZA DESSERT : FROMAGE CREMEUX, BANANE, CANMELLE ET cocoar. @ O 8
DAME BLANCHE @O 7
COUPE GLACKE (PARFUM AU CHOIX) 2 BOULES 3,80 / 3 BOULES 4,90 @ O



	



