
CROQUETTES DE JAMBON 

CROQUETTES DE CÈPES

CARPACCIO DE FILET DE BŒUF

CREVETTES PIUMENTEES À L'AIL 

NUGGETS DE POULET AVEC FRITES 

CREVETTES TEMPURA CORÉENNES
Avec de la confiture d'abricots épicée.

PLATEAU DE FROMAGES  

BURRATA CON PROSCIUTTO DI PARMA 

GRANDES FRITES 

Parmesan, fromage Manchego semi-affiné, fromage de
chèvre, fromage Gorgonzola et fromage Taleggio,

SALADE DE FROMAGE DE CHÈVRE 

MOULES À LA SAUCE TOMATE ET PIQUANTE  

MOULES AU VIN BLANC ET
SAUCE AUX

CARPACCIO DE THON 

VITELLO TONNATO 

VIRUTAS DE MOUSSE DE FOIE-GRASS 
PASTA CON SALSA BOLOGNESE 

PIZZA MARGHERITA 

SALADE CÉSAR 

FOCACCIA 

BURRATA POMODORO CON SARDINA 

SALADE DE VENTRE DE THON 

PUCES 

MAYONNAISE 

PAIN AVEC AÏOLI ET TOMATES RÂPÉES
PAN SANS GLUTEN 

POMMES DE TERRE RIDÉES  

Huile de truffe, copeaux de parmesan,
graines de courge et roquette.

POÊLE 

SALADE VERTE 

pour accompagner
RACCORDS

Thon, vinaigrette au citron, mayonnaise au
wasabi.

Ail, piment et brandy.

Mayonnaise au thon et aux œufs,
câpres et cresson.  

PASTA AL POMODORO O NATA 

Sauce tomate et mozzarella.

ENFANTS
pour les petits 

Mélange de salades vertes, tomates cerises,
vinaigrette au miel et à l'aneth, et figues.

SALADES 
une touche de fraîcheur

TAPAS Y BOCADOS
pour commencer

SAVEUR SUR LA TABLE
profiter

CONTENANT À EMPORTER SUPPLÉMENTAIRE 

NOS BURRATAS

BURRATA  MELANZANA ARROSTO 

Une touche différente

IL EST RECOMMANDÉ D'ACCOMPAGNER LA FOCACCIA. 

avec des aubergines grillées.

avec des tomates et des sardines
fumées. 

avec du jambon et des raisins. 

POULPE, STYLE EL ARCO
Avec crème de pommes de terre, poivrons
grillés et sauce sobrasada.

Cœurs de laitue, sardines, guanciale, sauce César et
poulet Coral.
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avec de la sauce mojo rouge.
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Confiture de poivrons.(6 unités) 
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Confiture de figues.(6 unités) 
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à l'ail, à la mozzarella et aux tomates
semi-séchées.
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sur des tranches de poire, du miel et des
biscuits.
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PAIN SANS GLUTEN AVEC
AÏOLI ET TOMATES RÂPÉES
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AÏOLI SUPPLÉMENTAIRE l
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TARTARE DE SURLON DE BŒUF
Avec de la glace au parmesan 
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Avec des tomates
roses. 

l6

SAUCE SUPPLÉMENTAIRE 2
SALADE OU LÉGUMES
SUPPLÉMENTAIRES + 3



PÂTES FARCIES

RAVIOLI  AL TARTUFO 
Avec crème de parmesan et truffe.

TAGLIATELLE  ALLA BOLOGNESE 
Sauce bolognaise.

LASAGNA BOLOGNESE  
Sauce bolognaise, fromage et crème béchamel.

LINGUINE AI FRUTTI DI MARE
Sauce tomate, grosses crevettes, calamars et moules.

MER ET FERME 
À votre goût

CALAMARS GRILLÉS
Légumes de saison, salsa verte au citron vert, à la coriandre et à l'ail.

Légumes frais et purée de pommes de terre au citron.
FILET DE DORADE 

FILET DE SAUMON  
Crème de courgettes avec crème et sauce beurre blanc.

(TOUTES LES VIANDES ET TOUS LES POISSONS SONT SERVIS AVEC DES FRITES OU DES POMMES DE TERRE ET DU SEL)

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Guanciale, œuf et parmesan.

LASAGNES AUX LÉGUMES DE SAISON

RAVIOLI DUE SAPORI 

PÂTES SÈCHES
Des options sans gluten sont également disponibles.

RAVIOLIS À LA PATATE DOUCE ET AUX
CREVETTES  
avec du pesto et des tomates semi-séchées.

Des options sans gluten sont également disponibles.

TATAKI DE THON
Purée de pommes de terre au citron et pico de gallo.

Joues de bœuf et potiron au beurre, à la sauge et au fromage frais.

TROFIE AL SALMONE 

CHATEAUBRIAND (500 G DE FILET DE BŒUF)
Légumes de saison et champignons sautés, frites, sauce Rossini et
sauce au poivre. Minimum 2 personnes. 

FILET  DE BŒUF 
Sur un lit de champignons braisés et d'oignons caramélisés, nappé
de sauce Rossini.
ENTRECOT ANGUS 300 G
Avec une crème de poivrons rouges rôtis et de shiitakes, une sauce à
l'ail et au poivre et une touche de miso 

FILET  DE PORC 
Trofie avec compote de pommes et sauce Pedro Jiménez.

PACCHERI ALL´ARRABBIATA CON BURRATA

PPP : Prix par personne.

RAVIOLI DI AGNELLO
Raviolis d'agneau à la purée de pommes et à la mistela. 

Brocoli, tomates cerises et oignon.

Tomates, olives noires, tomates cerises, câpres et piment. 
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PIZZAS
Renseignez-vous sur notre pâte sans gluten.

PIZZA NAPOLETANA 
Sauce tomate, mozzarella fraîche et basilic.
PIZZA PEPPERONI
Sauce tomate, mozzarella et pepperoni.

PIZZA PROSCIUTTO 
Sauce tomate, mozzarella, jambon Serrano, tomates cerises, parmesan, roquette et vinaigre
balsamique.

PIZZA EL ARCO 
Sauce tomate, mozzarella, bacon, fromage de chèvre et œuf.

PIZZA CAPRESE 
Sauce tomate, mozzarella, roquette, vinaigre balsamique, tomates cerises et mozzarella fraîche.
PIZZA FRUTTI DI MARE 
Sauce tomate, mozzarella, grosses crevettes, calamars et moules.

PIZZA DE BRESAOLA Y BURRATA
Salsa de tomate, mozzarella, Burrata, bresaola, anacardos, rucula et tomate semi seco.

PIZZA 5 FORMAGGI 
Sauce tomate, mozzarella, fromage de chèvre, cheddar, gorgonzola et parmesan.
PIZZA CAMPERA 
Sauce tomate, mozzarella, œuf, oignon caramélisé, mousse de foie gras, roquette et poire.

PIZZA BARBACOA 
Sauce tomate, sauce barbecue, mozzarella, oignon, bacon et viande.

PIZZA AL TONNO 
Sauce tomate, mozzarella, thon, olives noires, oignons et tranches de tomates.

PIZZA HAWAII 
Sauce tomate, mozzarella, jambon et ananas.

PIZZA VEGETARIANA 
Sauce tomate, mozzarella, oignon, courgette, poivron, aubergine et champignons.

PIZZA CARBONARA 
Base blanche, œuf, bacon et champignon.

Choisissez votre pâte : TOMATE ÉPICÉE, SANS GLUTEN + l,50 €

Recommandé avec une base de tomates épicée

Recommandé avec une base de tomates épicée

Recommandé avec une base de tomates épicée

Recommandé avec une base de tomates épicée

PIZZA CON PESTO

Thon, anchois, mozzarella, jambon, pepperoni, œuf, champignons.INGRÉDIENTS SUPPLÉMENTAIRES: 

INGRÉDIENTS SUPPLÉMENTAIRES: Burrata, crevettes, saumon fumé.
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Base blanche avec pesto, mozzarella, mortadelle, tomates semi-
séchées, pistaches, burrata, huile de basilic et cresson.

INGRÉDIENTS SUPPLÉMENTAIRES: Mozzarella fraîche, jambon Serrano, fromage de chèvre, Gorgonzola. 
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TIRAMISU  8

CRÈME CATALANE 6,5

TARTE CAPRESE À LA GLACE AUX NOISETTES. 

GÂTEAU AU FROMAGE, GÂTEAU AU FROMAGE MOELLEUX AU
GORGONZOLA ET GLACE AUX BISCUITS

PIZZA DESSERT : FROMAGE CRÉMEUX, BANANE, CANNELLE ET CHOCOLAT.  

DAME BLANCHE

COUPE GLACÉE (PARFUM AU CHOIX) 2 BOULES 3,80 / 3 BOULES 4,90
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DESSERT


	



